
Al onze gerechten zijn bedoeld om te delen. U kunt voor- en hoofdgerechten gerust door elkaar bestellen.
Alles is vers en wordt ‘a la minute’ bereid in onze open keuken.

De gerechten kunnen aan uw tafel geserveerd worden zodra deze klaar zijn.

PAPRIKASOEP     6
met kikkererwten, rode peper, geroosterde knoflook en crème fraîche.

POMODORISOEP     6
verse tomatensoep met pesto.

ALLES SAMEN DELEN & lekker veel proeven

VOORgerechten

Heeft u een allergie? Meld dit dan bij uw bediening.

Selbverstandlich haben wir auch Deutsche Speisekarten.

vegetarisch

om mee te beginnen
LIBANEES BROOD     6
gekruid brood uit de pizzaoven. met aïoli, hummus en paprikaspread.

PAN CON TOMATE     6
libanees brood met tomaat en zeezout.

PAN UMBRIA     8.50
brood met buffelmozzarella, truffel en gebakken champignons.

TWEE HUISGEMAAKTE PALINGKROKETJES     6
met mayonaise van sereh.

PATA NEGRA     12
met Valderama truffelolie.

CARPACCIO VAN BLACK ANGUS     10
gemarineerd met truffel. met broadbeans en manchego kaas.

STEAK TARTARE     12
met Amsterdamse uitjes, huisgemaakte zuurdesem toast en ei.

TONIJN TATAKI     12
tonijn met wasbi, sesam en wakame.

COURGETTE SALADE     10
met peer en rozijnen.

SURF & TURF SALADE     12
met garnalen en lauwwarme biefstukreepjes.

RIXT’S STARTER VLEESPLANK 2 SHARE (minimaal 2 personen)     9 pp
pata negra met Valderama truffelolie,
carpaccio van Black Angus met broadbeans en Parmezaanse kaas
en steak tartare met Amsterdamse uitjes, huisgemaakte toast en ei.

PORK DUO     9
buikspek, een loempia met pulled pork en hoisin saus.

AMELANDER KROKETJES     8
proeverij van verschillende Amelander kroketjes.

SISSENDE GARNALEN     10
pikant gewokt. met salsa van knoflook en peper.
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